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SP Gastronomia tera
turismo culinario
no Parque Villa-Lobos

Festival nos dois primeiros fins de semana de novembro unira
sabores dos bairros paulistanos com a boa mesa global
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A tromomiia, nos dias 15, 2 3,
B, 9 e 10 de nowvembro, ma Hha
Musical do E'Jru.{uu- Villa-Lo
lllh_ tera dois PASSENS O &3
bores a serem percormidos:
LT e |u]rTlr‘-.¢Lll..IEHI.I.IFLII:I
lista e outra ot uma w|l'\.|'-
de sabores da culindria global.
Ern sets dias, o bestival val apre-
sentar a gastronomia de luga
res como Pinheiros, Jarding,
ltaim Bibi e Centro, além de
temperos ¢ receitas de Franca,
Perue [I.HL.L.I.'I:.ut‘:.limalruhu
ainda o fino da culindria brasi
leira e uma afiada apenda mu-
sical, Os ingressos estan dispo
nivels  em f|1.1|r~. INgres
S COmJSp A TOno-
mia-2024,

O chef framco-brasileiro Ri
cardo Lapeyre apresentard re
ceitas crindas para seu novissi-
mi restaurante, o Le Buld, no
Itaim Bibi, ¢ também woda a
sua experiéncia adquirida em
uima série de edighes do oele-
brracdo Fao Gastronomia

Queremos repetir no
evento as duas estaghes que
emos no festaurante, um

l1r' Irios ¢ outrno 111' J!-I.Hln
L{ul:'ll.ll."x, que sacm da brasa
adianta Vamos conse
'._':illl1|l"L.|-r1lflll\\ll'|r"'-'.|'|'|.!rl
te, bem autoral, para dentro
do festival
Vizinhode Lapeyere, auni
ca unidade brasileira do Os
sa, criacio do chel peruano
Renzo Garibaldi, levard o sor
taque do pais em uma receita
inédita: um hambdrpuer es
pecial que faz parte do novo
menu degustacio da casa
O hambirpoer beva um
molho chamado “salsa ani-
mal”. Lembra de corta forma
nossn molho mosé, mas ndo é
igual. E mesmo uma receita
peruana. Vai um pouco de pi-
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por Boris Eifman, encanta o publico com um

mienta, embora ndoseja verda
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CED do restaurante no Brasil,
Gutlherme Mora. — A carne
nl.:-l;.un.hm:,-_;-rur:u:u|'.ui,a|:nr
15 dias 0 gue I.'!)l'!h't'.lhilulr.]
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VARIEDADE
M |:-rll|}|l- E.,I.'L"Ill_ |El.|.4' conta
COMTI CASAS €1 Peites Comio o8
fardins, entre outros endere-
Qo Brasil afora, a :"\E'H'llr"fll ia
q-1llr.m.|.p|r~1-|1_u1|t-r,v.,.'-ui.1
marca. Serdo servidas juntas
cracoes eitas para o Bistrot
F’.l:li,'_1,|1-'.||r||..||r.|||u-».|._.hrL||
|1-n|z'}lmr-rui--rt.llltlrni_n'rn

— EmboraoGemeo Bistrot
Parigi tenham origens distin
Las, a unido dessas identidades
SCONECE POr o che i ehe-
IREeNEOCTT COMLITT, Cue € 3 008
gEm dio Grupo na gastrome
mia italiana e o respeito pelas
rr.u{hlu-w.x'ulln.m.n. Ao offere-
CET UM eXpPeriencia comjun
ta, buscamos destacar essas
partic ularidades — adiantaa
chet Vanessa Silva

O SPGastromormia tamibem
tlH|I.|.I.ll_l1|!I|.1le'\[.il|.|!.lrlll,"||;|Irl'
exaltam a corinha brasileira
A Casa do Porco, localizado

Local & global Publico no S Castronoms

no Centro de So Paulo, leva
T3 A0 EVEID CTIagoes que se
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— Vamos levar alpumas ince
1.M,|I!:"ﬂ|ll]t“ul.hl.!l.lfl'!l:'l]tk'lﬂIr'
b sl clissions da casa, como o
Torresmo de Pancetta oom
Gotabada, o0 Hot Pork e a Por-
copoca {um tipo de purniruca
L'.\FR"I.!.'Ilf Croirn esses ilens, po
demos mostrar a essénclado
TESTEUTANLE TCSITI0 35 Pessas
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chef Jefferson Rueda
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Kande de
Pilares, werd
atraclo

Avanedade de tratamento
das carnes dividira espaco
com a cnativedade da comi
|1.l".|"!_'|'1._l1l.1.r|..h.|l|-:1l'lr||:l|h'l
nea. O Quincho, instalado
desde 2018 na Vila Madale
Mid, ¥l set rl'bir!"d'lll..ll_llll,l-r
receitas sofisticadas, com
versdes de pratos que ja fa-
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— Vamos .I[:I"h'_\l,'fl‘l.l‘ e
SPGastronomia um mix de
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|pE||.|I.I-|:"- [_!ur-rrrh- s,
bolovo especial, gue mui-
tos pedem e, entre outras
opgides, a canjiquinha bem
brasileira, |
nossa cara e identidade —
adianta a chef Mari Sciot

th.— A ideda € apresentar

todos 08 possos ingredi-

mas queé [era

entes de maneira atra

1 tiva ¢ desejada, inclu

L 5IVE, para qucm st

acostumado a somen-

e COmer pratos com carne
Além do line up de peso
de restaurantes, o SP Gas
Contara

tromnormid .|.|.r.d.|

ade 2027 ingresacs da edagdo deste aro do testral |4 extio 4 venda

com uma serie de shows pa
ra embalar as atividades no
['.1n|n-:- Villa-Lobos. Xande
de Pilares, Paulo Ricardo,
Luiza Martins, Paula Lima,
Fat Family ¢ mals artistas
formam a esc alagio das
apresentagdes musicais

O 5P Gastronomia ¢ uma
h'.lé.l#.ll,l Ao O ;lll}ul, CBM e
Valor Econfmico ¢ tem a
Prefeitura da Cidade de Sio
Paulo como Cudade Anhitna.
D evento « onta ainda « OIm
patrocinio master da Vivo:
patrociniode Cerveja Petrae
Maturatta; apoio educacio
nal do Senac Slo Paulo;
AR de Guarand Antarcti-
ca, Evino, Espumantes Mu-
um ¢ BYD; PicPay como
meio de pagamento oficial;
participagdo de Hellmann's,
Aguas Prata, Jucai, Granado,
Frescatto, Cachaga Espirito
de Minas, Kalassi, Licor 43,
\'n:h"';.-iq:llr.l'lli-n'H"ﬂ“l .\1::-
torrad: Grand Hvatt Sio
Paulo como fe l!{'l ofictal eo
|'.'|r-]1w Villa- Lobos como lo
cal oficial

COM O CLUBE, DANCA E PAIXAO
SE ENCONTRAM NO PALCO!
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nce intensa e visceral, dirigida

grandioso ballet contemporaneo.

Inspirado no classico de Tolstoi, a
companhia apresenta um espetaculo
arrebatador que combina emocao,
técnica e arte.

para 0 QR Code e saiba como

resgalar o sev cupom.




